KOMPLET Magic Muffin

MIESZANKA DO PRZYGOTOWANIA PYSZNYCH MUFINEK.
DtUGOTRWALA SWIEZOSC. STOSOWANA ROWNIEZ
DO DEKOROWANYCH OWOCAMI CIASTEK NA BLACHE.




KOMPLET Magic Muffin

Magiczne Mufinki
ok. 28 szt.
KOMPLET Magic Muffin
olej ro§linny
Jaja
woda

faczna ilosé

Wykonanie:

Wszystkie sktadniki polaczyé i wymieszaé plaskim
mieszadlem miksera na $rednich obrotach

przez ok. 3 minuty. Nast¢pnie wyla tyzka do lodéw
lub workiem cukierniczym w papierowe foremki

do babeczek* lub na blache z wytloczeniami.

nawazka: ok. 70 g
temp. pieczenia: ok. 200 °C
czas pieczenia: ok. 25 minut

Upieczone babeczki dekorowaé wg uznania, np. posypaé

KOMPLET Neuschnee.

* Odpowiednie kubeczki papierowe dostgpne sa
W naszej ofercie.

1.000 g
375¢g
325¢g
150 g

1850 ¢

RADA MISTRZA:

ZA POMOCA INNYCH SKEADNIKOW MOZNA UZYSKAC WIECEJ ODMIAN, NP:
BABECZKA JAGODOWA / PORZECZKOWA / JABtKOWO-CYNAMONOWA / ORZECHOWA /
Z RUMEM | RODZYNKAMI / CZEKOLADOWA.

KAZDY DODATEK CZEKOLADY LUB OWOCOW POWINIEN WYNIESC OK. 200 g NA 1.000 g CIASTA.
DODAC KROTKO PRZED KONCEM CZASU MIESZANIA.
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Abel + Schafer Volklingen
SchloBstral3e 8-12 - 66333 Volklingen
tel. +6898/9726-0 - fax +6898/9726-97
www.komplet.com
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KOMPLET Polska

ul. Chlebowa 2 - 62-080 Tarnowo Podgérne
tel. +4861/8967100 - fax +4861/8967101
biuro@komplet.pl - www.komplet.pl




